' Le novita dalla sperimentazione varietale :
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TREND SUPERFICI ALBICOCCO
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U Fioriture posticipaterispetto al 2022 di 9 giorni in media
U Fioriture di media durata (circa 8-9 giorni)
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A Maturazioni anticipate rispetto al 2022
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A Produzioni buone
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A Qualita dei frutti media: -1/-2 Brix +4/+5 ml/100ml di acidita
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TsunamP EA5016

AForma tondeggiante, regolare

APezzaturamedia, regolare

AAspetto attraente

ASaporebuono, dolce ed aromatico

AAutoincompatibile

Aln alcune annate vi & presenza di frutti con sutura aperta
ALe formazioni fruttifere tendono ad esaurirsi
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A Pezzatura media (700Q)

A Buccia opaca consovracolore rosso (70-80%)

A Elevata attrattivita

A Sapore discreto con elevata acidita nella buccia
A Sensibile aPseudomonas spp.




' A Pezzatura media (6570 Q)

o, A Polpa di media consistenza

- A Forma ovata, regolare

A Sapore molto buono, aromatico
A Autofertile



Fuego*

A Produttivita media

A Medio -grossa pezzatura

A Aspetto del frutto molto attraente con sovraccolore
rosso diffuso sul oltre il 60% della buccia

A Discreto sapore, acidulo e mediamente aromatico
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Chrisgold*

A Media pezzatura

A Aspetto del frutto attraente con fondo aranciato e
sovraccolore rosso su circa il 1415% della buccia

A Sapore buono, equilibrato e mediamente aromatico.
Presenza di acidita nella buccia




Rougemont® Monabri *

A Frutto di grossa pezzatura

A Aspetto molto attraente con caratteristica
colorazione di tipolo
mol to intenso e diffu

A Polpa di media consistenza

A Sapore buono, dolce con leggera acidita
nella buccia

A Elevata sensibilita a batteriosi




Mediabel*

A Produttivita elevata
A Autofertile

A Aspetto attraente

A Pezzatura media

A Forma ellittica, mediamente regolare

A Sapore buonoa corretta maturazione
di raccolta

A Elevata tenuta di maturazione in pianta

A Evidenziata sensibilita a batteriosi in
pieno campo




Lido*

A Frutto di media pezzatura, forma ovata,
regolare

A Aspetto attraente con fondo aranciato e
sovraccolore rosso sul 25% della buccia

A Polpa di elevata consistenza e tenuta

A Buon sapore dolce e mediamente
aromatico




M1267

A Pezzatura mediepiccola (35-400)

A Polpa bianca

A Sovraccolorerosso sul 10% della buccia
A Polpa di media consistenza

A Sapore ottimo, dolce e molto aromatico
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Montier* Rougemont®

A Frutto di grossa pezzatura

A Aspetto molto attraente con
sovraccolore rosso sul 60% della buccia

A Polpa di elevata consistenza, di discreto
sapore dolce con acidita nella buccia

A Autosterile



