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1480 1459 1465

1460 1442
1440

1420
1400
1380
1360
1340
1320
1300
1280
1260
1240
1220
1200

ha

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022

8%0
Superfice
frutticola 52,4% BIo




&\ /- B AN 4 T ——
e criticita della specie

Adattabilita pedo-climatica
enta entrata in produzione
Costanza produttiva
Impollinazione

Scelta del portinnesto

Colpo di fuoco batterico (Erwinia amylovora)

¢ o a9 TR Qg

R LN H ——



\n »Y ; o Al
LY
oy

to

Portinne

@ 1£]
o | ol
cC A .

eta -

Var

Progettazione d




Harrow Gold -10 William

Albero di medio vigore, regolarmente produttivo
Pezzatura media

Aspetto attraente con faccetta rosso chiara
Sapore molto buono, dolce

Avviata alla sperimentazione estesa

Calibro (mm)

Durezza (kg)
RSR (°Brix)
Acidita (meg/100ml)
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Prove di attitudine alla trasformazione (2020)

Obiettivo:

Provenienza:

Raccolta:

Conservazione:

Valutazione
18.08.20

(24 ore dopo frigo)

Test e confronto tra Harrow Gold e William Christ

1.)
2)

3.)

1)
2)
3.)

VALUTAZIONE HARROW GOLD

Harrow Gold'Ba 29

Manta CN

Agrion - Campo
Sperimentale

William Christ

Saluzzo CN

Asprofrut

Harrow Gold
[Franco

Costigliole S -
CN

BFS

23-lug

05-ago

03-ago

Cella Frigo a Lagnasco fino 18.08.2020

1.)
2)
3)

Valutazione 25.08.20

(7 giorni dopo
frigo)

2)
3)

Valutazione 27.08.20

(9 giorni dopo frigo)

Varieta idonea alla lavorazione industriale

2.)

3.)

c‘;’& ipperle D>

Varieta

colore

nota

Harrow Gold

maturo, giallo

maturo, in parte siramaturo; Stop

William Christ

verde

Harrow Gold

verde

Varieta colore Birix AT. pH7 nota
William Christ giallo 13,3 4.3 poco aromatico
Harrow Gold giallo 14,4 3.8 molto aromatico; sclereide presenti
William Christ qiallo 13,6 4.6 poco aromatico

molto aromatico; sclereidi non pid
Harrow Gold gialle 15,8 45 presenti

Si ringrazia

starfruifs

Christoph Telser
Agrar Service

ﬁ L
~=ipperle

Giampiero Sabena

COLDIRETTI



Harrow Love +20 William

* (Grossa pezzatura
 Alcuni frutti con "solco" che divide il frutto in due

‘guance” \
« Colorazione attraente, con esteso sovraccolore rosso .
Sapore ottimo, molto dolce ed aromatico :

Calibro (mm)

Durezza (kg)
RSR (°Brix) 18,32
Acidita (meg/100ml)




Harovin Sundown?* +25/+30 William

 Rapida entrata in produzione

 Produttivita elevata e costante

* Pezzatura grossa

 Buccia liscia ma con evidenti irregolarita
 Sapore molto buono, dolce-acidulo e aromatico
Polpa di buona consistenza

Calibro (mm)

Durezza (kg)

RSR (°Brix)

14,5

Acidita (meg/100ml)




Prove di attitudine alla trasformazione

Warieta: HAROVIN SUNDOWN (HWE 14 +f 2082) ‘__‘ - f
~~ipperie

Obiettiva: Test e degustazione

Prowvenienza: 1.} |Harovin Sundown  [Manta CH | Agrion - Campo Sperimentale Sl ri ng raZ | a

Raceola: 1.) | 27. Sep |Manta - Fiemonte |

] L] x

L )

Consenazions: Cella Frige (Agrion) fino 13-10-21 t.'r irl'lt&
Varietd colore i nota

Valutazione 15.10.2021 Harowvin Sundown maturz, gialko maturo, in parte stramaturo nel torsclo;

danni da freddo (cerchi) Christoph Telser
fHaT Agrar Service

L
— » »
Valutazione finale - La pera Harovin Sundown viene raccolia ca. a meta settembre (2021 verso fine settembre). "}fj‘ rf‘

La pera ha una forma particalars, che, se perfetta, non assomiglia alla pera Williams 2 neanche all’ Abate Fatel

Quando arriva alla maturazions da consumo, si neta um aroma molto buone & comungue mantiene anche una durez=s della polpa.
Il grade zuccherino & molio alte, nonostante la buona produzione. In un anno negative come il 2021, & molto positivo.

Mella degustazione tutti partecipanti erang positivamente sorpresi del gusto di Harovin Sundown
La tolleranza al colpo di fuoce, visto in campagna aiuta tanto nella difesa contro Erwinia A.

La trasformazione in succo diretfo efo purea é sicuramente interessante.

Merano,08.11.2021

Zipperle 5.p.a - Merano COLDIRETTI

Varieta idonea alla lavorazione industriale




Harrow Bounty™* +34 William

Pezzatura grossa
Buccia irregolare

Polpa di buona consistenza

Calibro (mm)

Sapore buono, acidulo e aromatico

Durezza (kg)

RSR (°Brix)

15,8

Acidita (meg/100ml)




FRED® CH 201 +35 William

 Bassa sensibilita al colpo di fuoco batterico
 Gestita in esclusiva
Frutto di grossa pezzatura

Calibro (mm)

Durezza (kg)
RSR (°Brix) 16,82
Acidita (meg/100ml)




NOVITA’ DALLA
SPERIMENTAZIONE



PIQA® BOO - 10 William

« lbrido tra pero Europeo e Asiatico
(P. communis x P. pyrifolia x P. bretschneidert)

 Frutto di medio-piccola pezzatura

 Lenticelle piccole ma molto evidenti

Calibro (mm)

Durezza (kg)
RSR (°Brix) 12,7
Acidita (meg/100ml)




Red Modoc ® +30 William

* Produttivita media
* Pezzatura grossa
o Elevata attrattivita, sovracolore rosso sul 80-90%

della buccia
Sapore buono, dolce con bassa acidita




M5086 +34 William

 Selezione dell’ Hot climate program
Vigoria media

Pezzatura media

Elevata attrattivita, buccia totalmente rossa

Calibro (mm)

Durezza (kg)
RSR (°Brix) 12,88
Acidita (meg/100ml)
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