Colpo di fuoco batterico in Piemonte

misure di prevenzione e lotta, attivita
sperimentali in corso e focus sulle varieta
tolleranti ~
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Colpo di fuoco batterico delle pomacee
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Disease cycle of fire blight caused by E. amylovora
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Sintomi da colpo di fuoco batterico — Melo e Pero
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Attenzione a non confondere | sintomi...

Test rapidi (Bioreba)

Cancri del legno -
Neonectria spp. ecc

Foto SFR
S. Grosso



Fattori predisponenti

v Presenza di cancri sulla pianta e
portinnesto (massa d’inoculo)

v' Fioriture primarie e secondarie

v Impianti giovani appena messi a
dimora con fioritura tardiva

v Temperature primaverili da 15°C sino a
30°C con un ottimo tra 1 18-24°C

v Presenza di elevata umidita relativa

v" Ferite da grandine o potatura in verde
v Nuovi germogli N fase di
accrescimento




Primi focolai segnalati in Italia e annate critiche in Piemonte

2003 - prima segnalazione di E. amylovora in Piemonte

(Biellese) su Cotognastro
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Jlg 7 Do, N 2013 - huovi casi prossimi a quello del 2008
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o e b T 2014 - 1 15 casi di melet colpiti al primo anno
2015-2019 - presenza di sintomatologia (piu su pero)

ma non casi gravi

2020 - nuovo peggioramento a causa di condizioni

ambientali particolarmente favorevoli al patogeno.
DIFFUSIONE DELLA MALATTIA A LIVELLO REGIONALE
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Modelli matematici — DSS (Decision support system)
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v' Modelli semi-empirici

Fire Blight

Ontario @

Resources and Services

Orchard
Fisid Crops Network

Fruk Craps
BeRNT
Fire Blight Predictio

v Valutano il rischio d’infezione nel periodo fiorale

v" Non possono essere impiegati per le infezioni
endofitiche a livello di nuovi germogli
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Nel 2020 il modello
matematico
indicava condizioni
gia favorevoli alla
fioritura

Nel 2021 rischio
previsto elevato in
pre fioritura, poi la
gelata....




La sperimentazione Agrion 2021

Bacillus subtilis ceppo QST

SERENADE ASO 713

Aerobasidium pullulans ;
ceppo DSM 14940 ]
Aerobasidium pullulans
ceppo DSM 14941
Attivatore acidificante
naturale

BLOSSOM PROTECT

BUFFER Azienda Bunino Sergio

Comune Scalenghe (TO)

Coordinate 44°53’57.99”N
> i B4 Serenade Asq = GPS 7°27°00.16"E
‘ Altezza

551 m
s.l.m.
Melo

(Gala — SchniCo Red)

Testimone Specie

PRESENZA IMPORTANTE DI EA NEL 2020
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La sperimentazione Agrion 2021

03/04 - 09/04 - 17/04 - 23/04 -

SERENADE ASO

BLOSSOM PROTECT
+

BUFFER

Serenade XYe

Blossom Protect

Testimone

Melo
(Gala — SchniCo Red)

21/05

03/04 - 09/04 - 17/04

‘-ﬁ

TESTIMONE
SERENADE ASO

BLOSSOM PROTECT
+

BUFFER

Melo
(Gala — SchniCo Red)

1,7 %
1,9 %

1,9 %




La sperimentazione Agrion 2021

Azienda Supertino _
50% Acibenzolar-S-methy 02/04 - 15/04 - 05/05

Comune Savigliano (CN)

Coordinate  44°36’33.74”N
GPS 7°36’55.92"’E

Altezza TESTIMONE

486 m
s.I.m
BION 50 WG
Pero (Abate

PRESENZA IMPORTANTE
DI EA NEL 2020




La sperimentazione Agrion 2021

Azienda Devalle

Comune Scarnafigi (TO)

BION 50 WG
Coordinate 44°40'14.61”N

GPS 7°33’28.61"E
Altezza \ PRESENZA
658 m
s.l.m. IMPORTANTE DI EA

Melo (Crimson snow) NEL 2020

Specie Melo (Gala)

50% Acibenzolar-S-methy

Non e stata rilevata la
presenza di sintomi ascrivibili
ad Erwinia amylovora!!




STRATEGIA DI CONTENIMENTO PREVENTIVA

; .1..'_; s

MONITORAGGIO E GESTIONE AGRONOMICA

v Eliminare tutti i fiori negli impianti appena messi a dimora

v ISPEZIONARE GLI IMPIANTI per individuazione precoce dei
sintomi (soprattutto quelli in fase di allevamento)

v SEGNARE LE PIANTE COLPITE

v Mantenere un CORRETTO EQUILIBRIO VEGETO-
PRODUTTIVO evitando situazioni di lussureggiamento

v RIDUZIONE DEL POTENZIALE D’INOCULO
(RIMONDATURA PARTI COLPITE) sia nel
corso della stagione sia in autunno:
operazione da realizzarsi con condizioni
climatiche stabili




STRATEGIA DI CONTENIMENTO PREVENTIVA

| seguenti p.a., distribuiti preventivamente, possono
limitare gli attacchi ma non sono risolutivi:
» prima della fioritura e alla caduta foglie: prodotti
rameici
» gpoca fiorale: microrganismi antagonisti
(Amylo-X, Serenade Aso, Blossom protect NEW)
» post fioritura: induttori di resistenza quali Bion,
Fosetyl-Al (solo pero da disciplinare PSR),
Laminarina
» proexadione calcium (Regalis Plus)
= prodotti disinfettanti ad azione battericida




Prove Centro di Saggio AGRINEWTECH

Per valutare nuove strumenti di lotta, nel 2021 il
Centro di Saggio di AGRINEWTECH ha avviato una
prova su melo presso |'azienda Rosatello di Busca
con |'utilizzo di batteriofagi.

Varieta Story® Inored.

Nella prova sono stati saggiati 4 dosaggi diversi del
prodotto sperimentale a confronto con un testimone
non trattato e con il trattamento aziendale.

Il protocollo prevedeva 4 trattamenti tra I'inizio della
floritura e la completa caduta petali.

AGRI NEW TECH




Prove Centro di Saggio AGRINEWTECH

Il primo trattamento e stato effettuato il 7 aprile 2021,
perché le indicazioni dei modelli matematici
prevedevano alto rischio di comparsa della malattia.

Il forte abbassamento termico nei giorni successivi
ha bloccato lo sviluppo del patogeno e non e stato
possibile fare valutazioni di efficacia del prodotto.

La strategie che prevedono l'utilizzo dei batteriofagi
stanno dando risultati promettenti su diversi batteri
fitopatogeni (Pseudomonas spp., Xylella fastidiosa) e
qguindi la prova proseguira nei prossimi anni.

AGRI NEW TECH




INNOVAZIONE
VARIETALE
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SUPERFICI PRODUZIONI
Italia; 25.122 ha Italia;: 405.095 t




Portinnesti

Serie FAROLD®

Portinnesti ottenuti dallincrocio di Old Home x &
Farmingdale  dall’Universita  dell”  Oregon,
selezionati dal breeder Mr. BROOKS a partire dagli
anni 60

Farold® 40 Daygon(OHF 40)

Farold® 87 Daytor (OHF 87)

Farold® 69 Daynir (OHF 69)




COTOGNO MC  COTOGNO COTOGNO COTOGNO BA OHF 40 OHF 87 OHF 69 FRANCO
ADAMS SYDO 29 KIRSCHENSALER




A 9 S niale o Malsow nall Ontasia T M

Ottenuti nella stazione sperimentale di Harrow nell’Ontario
(Canada) nel 1960-1963

I—Tarrow Gold

‘ Harrow Delicious
Harrow Crisp
Harrow Bounty

~ Harrow Love

Harrovm Sundown
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Harrow Gold* (HW 616)
TAVIETY

» Harvest Queen X Harrow Delight

» Pezzatura media

» Aspetto attraente con faccetta rosso chiaro
» Sapore molto buono, dolce e aromatico

» Avviata alla sperimentazione estesa

» Impollinatori: Harrow Crisp

Pezzatura (g)

Durezza (kg)

RSR (°Brix)

Acidita (meg/100ml)







Prove di attitudine alla trasformazione (2020)

VALUTAZIONE HARROW GOLD

p R | Si ringrazia
starfruifs

Raccolta:

Conservazione:

Christoph Telser
Agrar Service

ﬁ L]
~Zipperie

Valutazione
18.08.20
(24 ore dopo frigo)

Valutazione 25.08.20 . pH7 . .
(7 giorni dopo _ Giampiero Sabena

frigo)

COLDIRETTI

Varieta idonea alla lavorazione industriale



Harrow Delicious™®
-2 William

» Produttivita media

» Colorazione difondo giallo-verde, mediamente
attraente

» Sapore buono, dolce e mediamente aromatico

Pezzatura (g)

Durezza (kg)

RSR (°Brix)

Acidita (meg/100ml)




Harrow Crisp (HW 610)
+15 William

» Bartlett x US 56112-146

» Pezzatura media

» Aspetto attraente grazie
all'esteso sovraccolore rosso-
aranciato

» Sapore buono, dolce e
aromatico

» Elevata tenuta di maturazione in
pianta

» Impollinatori: Harrow Sweet,
Harrow Delight

Pezzatura (g)

Du rez:ég"(kg) -y

— =

RSR (°Brix)

% —~ _—r
Acidita (meg/200ml) |

-




Harrow Bounty (HW 620)
+20 William

» Devoe x P 2047
» Pezzatura molto grossa

» Superficie della bucciairregolare
» Colore difondo verde chiaro e

limitata faccetta rossa
» Sapore discreto,
tendenzialmente acidulo

Pezzatura )
Durez ,;
RSR ( Brlx)

Acidita (meq/lOOmI)




Harrow Love (HW 623)
+24 William

» Harrow Sweet x HW 605

» Grossa pezzatura

» Alcunifrutti con "solco" che divide il frutto in
due "guance"

» Colorazione attraente, con esteso »
sovraccolore rosso

» Sapore ottimo, molto dolce ed aromatico

v | Y
g Y
s
A o .
o

» Avviata alla sperimentazione estesa O _ 4
A aniiiiid ¥ v T Y

-
(produttivita non costante) Pezzatura (g) 207
» Impollinatori: Harrow Sweet, Abate Fetel \g Durezza (kg) S 47 .!_
‘ ' _ | RSR (°Brix) | | 15,6 F‘.’:
] AcmTIa (mhq/moml) e 8.2 f"

Ep—



Harovin Sundown* (HW 614)
+35 William A ,‘j

» Bartlett’ x US56112- 146

> Produttivita elevata e costante

» Pezzatura grossa

» Buccia liscia ma con evidenti irregolarita
» Sapore molto buono, dolce-acidulo e aromatico
» Impollinatori: Harrow Crlsp Harrow Gold

\ v 8
, .
4 L\
Pezzatura (g) | 290 -
Durezza (kg) 5
o : -~
RSR (°Brix) 15,2 N 4’
Acidita (meg/100ml) 9,6 p

A —— —



Prove di attitudine alla trasformazione (2021)

g

Si ringrazia
% starfruifs

Christoph Telser
Agrar Service

Giampiero Sabena

Varieta idonea alla lavorazione industriale



YK .

%-: Altre cultivar tolleranti

i

: Krlstma = Norvegia

£

Aida < Italia(CREA)
Elliot Selena® - USA (Universita della’ California)

CH201Fred® - Svizzera (Agroscope)



Kristina*

+4 William

» Media pezzatura

» Aspetto William simile

» Sapore buono, dolce e aromatico

» Polpa croccante e succosa

» Produttivita medio-elevata

» Buccia molto sensibile alle manipolazioni

Pezzatura (g) 207
Durezza (kg) 5,6
RSR (°Brix) 13,4
Acidita (meg/100ml) 1,9




Alda*
+7 William

» Frutto di media pezzatura

»> Aspetto attraente, con faccetta
rossi sul 10-15% della buccia

» Sapore discreto, equilibrato e
mediamente aromatico

Pezzatura (g) 205
Durezza (kg) 5,2
RSR (°Brix) 12,3
Acidita (meg/100ml) 5,7




Selena® Elliot*
+30 William

» Elliot n°4 x Vermont Beauty

» Pezzatura piccola

» Aspetto tipico

» Colore di fondo verde chiaro e sovraccolore
rosso /aranciato

» Sapore molto buono, dolce-acidulo molto
aromatico Pezzatura (g)

Durezza (kg)
RSR (°Brix)
Acidita (meg/100ml)




FRED® CH 201 +33 William

Harrow Sweet x Verdi

Poco sensibile a Colpo di fuoco batterico

Frutto di grossa pezzatura

Aspetto attraente con sovraccolore rosso sfumato
Polpa croccante e succosa di buon sapore dolce-
acidulo, aromatico

Elevatissima tenuta in pianta e shelf life
Impollinatori: Conference

Pezzatura (g)

Durezza (kg)
RSR (°Brix)
Acidita (meg/100ml)




| numeri del Melo in Piemonte (2021)

Inored Story 2,5% Altre TR 2% _Opal 2%
Granny Smith 3,5% Altre 1,5%

Crimson Snow 4,5%

Gala 44%

Red Delicious 22 % _—
SUPERFICI PRODUZIONI

Italia: 56.478 ha Italia: 2.163.000 t

A7 =10l Piemonte: 6.766 ha (12%) Piemonte: 155.000 t (8%)




Ladina*

Incrocio di Topaz x Fuji (Agroscope — Svizzera)
Media pezzatura

Forma tendenzialmente appiattita

Sovraccolore rosso sul 60-70% della buccia
Polpa soda e molto succosa

Sapore buono, acidulo-aromatico

Media conservabilita

Pezzatura (g) 203
Durezza (kg) 6,7
RSR (°Brix) 14,1
Acidita (meg/100ml) 7,4
Epoca maturazione -15 Golden




Dalinette*

Matura con Fuji
Produttivita elevata, mediamente regolare
Polpa molto soda, croccante succosa
Aspetto attraente

Sapore molto buono, acidulo ed aromatico
Ottima conservabilita

Pezzatura (g) 260
Durezza (kg) 9

RSR (°Brix) 14,7
Acidita (meq/100g) 9,8




Portinnesti

NO TOLLERANTE Sl S NO S| S Sl

"Fonte: CTL Center for technology licensing AT CORNELL UNIVERSITY

NO TOLLERANTE MOLTO MOLTO MOLTO MOLTO MOLTO MOLTO
TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE
NO PARZIALE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE
TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE

TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE TOLLERANTE



Vigore espresso in % su M9 Emla

M9 T337 EMLA M26
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